2K |EN

FOOD PROCESSING EQUIPMENT = PL mm|RU

MIESZALNIKI
MELWLAJIKW
MIXERS

1S0 9001

oNVH

.QO\SKA I?Q".
i %‘g
=
INWESTPOL

s - CERTYFIKACJA

g IS0 9001




3\% Pracodawcy
el Pomorza

[

Inwestpol Consulting sp. z 0.0.
LAUREAT KONKURSU
POMORSKI PRACODAWCA ROKU 2012
W KATEGORII: MALE PRZEDSIEBIORSTWO

DZIENNIK .PULS BIZNESU" POTWIERDZA PRZYNALEZNOSC FIRMY

Inwestpol-Consulting Sp. z o.0.

DO ELITARNEGO KLUBU GAZEL BIZNESU
GRONA NAJDYNAMICZNIES ROZWIJAJACYCH SIE FIRM.

Lider
Gdanskiej Przedsiebiorczosci

w kategorii

firma MATA

firma

Prezydent Mizsia Gdatiska

Gdaiisk 4 styczria 2008



M INWESTPOL

Inwestpol-Consulting Poland dziata w branzy urzadzen dla przemystu
Spozywczego, ze szczegblnym uwzglednieniem przetwaorstwa miesnego.

Znamy wymagania i potrzeby klienta tej branzy, bazujac na 25-letnim
doSwiadczeniu zatozyciela Firmy i zespotu pracownikéw.

Wiekszos¢ naszych urzadzen trafia na eksport, a marka Inwestpol jest
reprezentowana w ponad 20 krajach, gdzie sprzedajemy nasze maszyny
za posrednictwem sieci dystrybutoréw i partneréw.

Zaufalinam klienci miedzy innymi z: Rosji, Biatorusi, Ukrainy, Kazachstanu,
Meksyku, Chile, Dominikany, Japonii, Chin i Panstw Unii Europejskie;.

Inwestpol-Consulting Poland  paboTaeT B OTpacin no MNpov3BOACTBY
000pYyAOBaHVIA ANA MULIEBOA MPOMBILIIEHHOCTN, B OCOGEHHOCTU AnA
MACHBIX MepepabaTbiBaOLLMX NPEANPUSTAI.

Mbl 3HaeM Hy»K[ibl 1 MOTPEOHOCTYM KNWEHTa JaHHOM OTPAC/N, OCHOBbIBAACH
Ha 25-NETHWUI OMbIT OCHOBATENA GVPMbI 1 KONNEKTUBA COTPYAHMKOB.

Bornblias yacTb BbiMyckaeMoro 000pyaoBaHWs OTNPABAAETCA Ha SKCMOPT,
a Mapka Inwestpol npepacTtaBneHa B 6onee 20 cTpaHax, Mbl MPOAAEM Hallu
MaLLUMHbI Yepe3 NapTHEPOB U AUCTPUOBIOTOPCKIME CETU.

Ham posepunu KNMeHTbl B 4aCTHOCTK M3 : Poccun, benapycun, YKpaviHbl,
KaszaxctaHa, Mekcukn, Ynnn, JoMUHMKaHBI, ANOHWUW, KnTad n rocynapcrs
EBpocoto3a.

Inwestpol-Consulting Poland operates in the sector of the food industry,
with particular emphasis on meat processing.
We know the customer's requirements and needs of the industry, based
on 25 years experience of the Company founder and team waorkers.

Most of our equipment is exported, and the brand Inwestpol is represented
in more than 20 countries where we sell our machines through distributors
and partners.

We are trusted by customers, among others from: Russia, Belarus,
Ukraine, Kazakhstan, Mexico, Chile, Dominican Republic, Japan, China
and the European Union States.




FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MIESZALNIK PW 90-200

CHARAKTERYSTYKA

» Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej-kwasoodpornej
» Mieszanie w dwaéch kierunkach
» Mieszadto pojedyncze slimakowe lub topatkowe

» Wytadunek przez reczne przechylenie bebna I

PW 30 PW 150 PW 200
EMKOCTngaJ;;;n6na?4§aﬁ/h'I§::l<a/capacity I/n 30 150 200
MaKCMMglrlwat];Sa\gr;:gZim/lsl\?lgi charge I/n 50 90 130
BpamaTean»:?: ggoéggct::t/olf{vggtion speed O%E%/-//r:'\r/;lifrg/ 35 35 35
p\gxlrgﬁl)im%l;g:;g;s mm/mm 1110 x 450 x 950 1300 x 500 x 1150 1300 x 600 x 1150
ﬂmaz:;g?r\]/is{tage V/Hz/ B/Ty 3x400/50 3x400/50 3x400/50
[NonHas &A;Lﬁ;gil;:v;i_trg{a‘ power kW/kBT 15 15 2,2
Masa/ kg/Kkr 190 230 280

Bec/ Weight
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MELLUAJIKA PW 90-200

MIXER PW 90-200

XAPAKTEPNCTNKA

MIESZANIE

DESCRIPTION

» I3roToBneHO 13 HepxaBeloLLelt KMCNOTOYCTONYMBOM CTanm » Made of stainless and acid-proof steel

» [lepemelLrBaHvie B ABYX HampaBneHnsax
» OpHa Mellianka onaToyHas U LHeKoBas

» Pa3srpyska nyTem py4YHOro HaknoHa 6apabaHa
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» Mixing in two directions
» Single mixing shaft (spiral or paddle)
» Unloading through manual barrel tilt

: \
T
B
Opcje: Onumn: Options:
[] Ptynnaregulacja [] nnaenas perynvpoeka [] Fluent regulation
obrotéw obopoToB speed
(0-35 obr./min) (0-35 0bp./MUH) (0-35 rot./min)




FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MIESZALNIK PW 250-1000

CHARAKTERYSTYKA

» Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej-kwasoodpornej
» 2 mieszadta topatkowe
» \Wytadunek przez obroty mieszadta

» Opcja: zamiana mieszadet topatkowych na spiralne

PW 250 PW 350 PW 500 PW 800 PW 1000
Pojemnosc bebna/
EmKocTb 6apabana / Tank capacity L 250 350 500 800 1000
Maksymalny wsad/ I/n 160 = 0 o -

MakcumanbHaa cagka / Max. charge

Wymiary (L x Bx H)/

Pasmepsi / Dimensions mm/mm 1400 x 1000 x1500 1800 x 1200 x1600 1900 x 1300 x 1600 ~ 2300 x 1500 x1850 2650 x 1500 x 1850

Zasilanie/
Murarive/ Voltage V/Hz/ B/Ty 3x400/50 3x400/50 3x400/50 3x400/50 3x400/50
Moc catkowita/
MonHas MoLHOCTs / Total power kW/KBT (v) 4,0/73 (v) 4,0/73 (v) 5,5/9 (v) 7,5/10 (v) 9/12 (v)
Masa/
Bec/ Weight kg /xr 700 800 980 1250 1350

Masa: opcja vacuum/

Bec: BapuaHT Bakyym / Weight: vacuum option kg/kr 850 950 150 1500 1650

v-opcja vacuum




MELLAJIKA PW 250-1000
MIXER PW 250-1000

XAPAKTEPNCTNKA

» VI3roTOBIEHO 13 HEPKABEIOLEN KNCIOTOYCTONYMBOW CTasn

» 2 nonatoyHble MeLwankm

» Pa3rpyska nyTem 060pOTOB Mellanok

» BapmaHT: BO3MOXXHOCTb 3aMeHbl JTOMNATO4YHbIX MeLLanoK Ha LWHeKOBbIe

DESCRIPTION

» Made of stainless and acid-proof steel

» 2 paddle mixing shafts

» Unloading through arm rotations
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Opcje:

D STANDARD PLUS (bez prozni)

 Ptynna regulacja obrotéw:
0-40 obr./min

« Pokrywa: krata azurowa
podnoszona recznie
(dla wersji powyzej PW 500
pokrywa unoszona
hydraulicznie)

I:l PC Mikroprocesor (bez prazni)
« Ptynna regulacja obrotéw
« Regulacja czasu pracy
za pomocy procesora
Mitsubishi z dotykowym
ekranem LCD
 Pokrywa azurowa

podnoszona recznie (dla
wersji powyzej PW 500
pokrywa unoszona
hydraulicznie)

D VACUUM (z préznig)

« Obstuga urzadzenia za
pomoca procesora
Mitsubishi z dotykowym
ekranem LCD

« Ptynna regulacja obrotéw

« Regulacja czasu pracy
i prozni

« Pokrywa petna unoszona
hydraulicznie

D Zatadunek stupowy dla
wozkow 200 . dla wszystkich
wielkosci

I:l Zatadunek wbudowany dla
wozkow 200 I. tylko dla wersji
z mikroprocesorem i dla
pojemnosci 500 I. | wiecej

Oonumn:

I:l CTAHAAPT TMOC
(6e3 Bakyyma)

« lnaBHaA perynmposka
060poToB: 0-40 060p./MUH
KpbllwKa: peluetka
NoAHVMaeMan BPYYHyio (ana
BapwaHTa bonblue
PW 500 kpbiwwKa,
NOAHOCALAACA
TMAPABANYECKVM NyTem)

I:l PC Mikroprocesor (6e3 Bakyyma)
« [naBHaA perynmposka
obopoTtos
Perynuposka BpemeHn
paboTbl yCTpOCTBa NpK
MOMOLLM MpoLeccopa
Mitsubishi ¢ ceHcopHbim
3KpaHom LCD,
KpbllwKa: peleTka
MOAHUMaeMan BPYYHYtO (Ans
BapvaHTa bonblue
PW 500 kpbiLuKa,
noAHoCALAACA
TMAPABANYECKVM NyTem)

|:| VACUUM (c Bakyymom)

« O6CnyskiBaHWe Npu NOMOLLM
npoueccopa Mitsubishi ¢
CeHCOPHbIM 3KkpaHom LCD

« [naBHasa perynnposka
06opoToB

* Perynuposka BPEMEHN
paboTbl 1 Bakyyma

« Kpblwka nonHasA —
rVapaBavyecKkoe ynpasneHme

MauToBbIN NOABEMHMK AN1s
Tenexek 200 n.

D BcTpoeHHbIN noabemMHUK Ana
Tenexek 200 n. (Tonbko ans
BapyaHTa C MUKPOMPOLIECCOPOM
1 Ans émkocty 500 1 1 Gonblue)

LI

EN‘

» Possibility to change paddle shafts on a spiral

Options:

I:] STANDARD PLUS (no vacuum)
« Fluent speed regulation:
0-40 rot./min
« Gate cover (for capacities
over 500 liters the gate
covers are open hydraulically)

D PC Microprocessor (no vacuum)

Fluent speed regulation
Regulation of time, speed
direction using
microprocessor Mitsubishi
with a touch-screen LCD
Gate cover (for capacities
over 500 liters the gate
covers are open hydraulically)

[ vacuum

« Control using microprocessor
Mitsubishi with a touch-
screen LCD

« Fluent speed regulation

* Regulation of time and
vacuum level

« Complete lid lifted by the
hydraulic system

D Mast loading system for 200 I.
trolleys

I:l Integrated loading system for
200 I. trolleys (only for the version
with microprocessor and for
capacity 500 |. and more)

MIESZANIE




FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MIESZALNIK PWM 200

CHARAKTERYSTYKA

» Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej-kwasoodpornej

» Mieszalnik topatkowy jednowatowy

» Mozliwos¢ zaprogramowania procesu mieszania,czas pracy, kierunek
i predkos¢ obrotow, wartosc prozni (dla wersji Vacuum)

» Wytadunek mechaniczny poprzez obroty mieszadta z mozliwoscig
uzycia wozkéw 200 .

» Wygodne unoszenie pokrywy za pomoca recznej przektadni
(wersja Vacuum)

PWM 200

Pojemnosc¢ catkowita/
EmKkocTs 6apabatia / Tank capacity I/n 200

Maksymalny wsad /
MakcumanbHaa cagka / Max. charge I/n 130
.. br./min/
Predkos¢ obrotowa/ o .
BpatuatenbHan ckopocTs /Rotation speed O?Stp//m‘i/‘rr/ 15
Wymiary (L x B x H)/
Pasmepbi / Dimensions mif TS0 /20 T
Zasilanie/
Muranve/ Voltage V/Hz/ B/Tu 3x400/50
Moc catkowita/ KW/KBT Wersja Vacuum 3
MonHas mowHocTs / Total power Pozostate wersje 2,2
Masa/
Bec/ Weight kg/kr 300
Masa: opcja vacuum/ ke/kr 430

Bec: BapuaHT Bakyym / Weight: vacuum option
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» 3roToBfeHo 13 HepxaBeloLLelt KMCNOTOYCTOMYMBOM CTanm » Made of stainless and acid-proof steel
» Mewanka N1onacTHOro Tna Of4HOBaNoBas » Paddle mixing system
» BO3MOXHOCTb MPOrpaMMUPOBaHNA NPoLecca NepemeLlnBaHms — » Fully programmable- time of work, direction and speed of mixing,
BpemA paboTbl, HanpasneH1e 1 CKOPOCTb BPALLEHWA, YPOBEHD BaKyyMa vacuum level (for Vacuum version)
(And BapuaHTa ¢ BaKyymom) » Mechanic discharge system based on the paddles rotation
» MexaHnueckan pasrpy3ska npv MOMOL 060POTOB MeLLanKy, (can be used with standard 200l trolleys)

C BO3MOXKHOCTbBIO MCMOb30BaHuA 200 1. Tenexek »

P

Y

YnobHoe NoOAHOLEHVE KPbILKYM NPV MOMOLLM PyYHOM Nepeaayun
(BapuaHT Bakyym)

1S0 9001
PCA

PoLsxie Ceurnum

ARREDYTAC!

CERTYFIKACIA
SYSTEMOW
ZARZADZANIA

AC 070
Qams

\SKA />
<% 27

3
&

SWH
e

<
2AGRAN
CERTYFIKACJA

IS0 3001

4

Opcje:

D STANDARD PLUS (bez prozni)
« Ptynna regulacja obrotow:
0-35 obr./min
« Pokrywa: krata azurowa
podnoszona recznie

I:l PC Mikroprocesor (bez prozni)

« Ptynna regulacja obrotéw

« Regulacja czasu pracy
za pomocg procesor
Mitsubishi z dotykowym
ekranem LCD

« Pokrywa azurowa
podnoszona recznie

[] vacuum @ proznia)

« Obstuga urzgdzenia za
pomoca procesora
Mitsubishi z dotykowym
ekranem LCD

« Ptynna regulacja obrotéw

« Regulacja czasu pracy
i prozni

» Wygodne unoszenie
pokrywy za pomocg recznej
przektadni

seces

Onuum:

CTAHAAPT TIIOC

(6e3 Bakyyma)

« MnasHas perynMposka
o6opoTos: 0-35 06op./MyH

* KpbllwKa: peLeTka
NOAHVIMaeMasn BPYUHYIO

PC Mikroprocesor (6e3 Bakyyma)

« [naBHas perynuposka
0bopoToB

* PerynupoBka BpemeHm
paboThl YCTPOMCTBA MpK
NOMOLLM MpoLieccopa
Mitsubishi ¢ ceHcopHbim
3KpaHom LCD

* Kpbiluka: pelsetka
NOAHVMAEMas BPYUHYIO

VACUUM (c Bakyymom)

« OBcnyxvBaHWe Npy NOMoLYM
npoueccopa Mitsubishi ¢
CeHCOPHbIM 3KkpaHom LCD

« MnasHas perynposka
060poToB

* PerynvpoBka BpemeHu
paboTbi 1 Bakyyma

« YobHoe noaHoleHne
KPbILLKYA PV MOMOLLM PyYHOM
nepegauu

Opening the lid is very easy by moving the manual transmission system
(Vacuum version)

Options

O

[

STANDARD PLUS (no vacuum)

« Fluent speed regulation:
0-35 rot./min

« Gate lid

PC Microprocessor (no vacuum)
« Fluent speed regulation
« Regulation of time, speed
direction using
microprocessor Mitsubishi
with a touch-screen LCD
« Gate cover

VACUUM

« Control using microprocessor
Mitsubishi with a touch-
screen LCD

« Fluent speed regulation

« Regulation of time and
vacuum level

« Opening the lid by moving the
manual transmission system




FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MIESZALNIK PWZ 260-520

CHARAKTERYSTYKA

» Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej-kwasoodpornej

» Mieszadta w ksztatcie litery ,Z" obracajace sie w przeciwnych kierunkach

» Ptynna regulacja obrotéw 0-35 obr/min

» Sterowanie procesorem Mitsubishi- panel dotykowy

» Opréznianie odbywa sie przez odchylenie dziezy i obroty mieszadet

» Maszyna ma zastosowanie dla gestych i ciezkich farszy typu KEBEB czy TATAR

PWZ 260

EMKoc?t?jgela—;gggi;E/H'IS:r:\Iljt?épacity I/n 260 520

MaKcli\ngtla(:\a/;ngalHZaw/sﬁ/lda{(. charge I/n 180 360

Bpau.laTenbﬂ?ﬁ?g:g;gg:t/%vﬁétion speed O%E’??g”_:‘;%/ 0-35 0-35
P!ZZA’:;?,,'V, %ﬁg:ﬁgés mm/um 1800 x 900 x 1400 2500 x 1200 x 1600

I'IMTa%:ljg?r\I/iSI/tage V/Hz/ B/Ty 3x400/50 3x400/50
MonHas A':«Aonuc_\jgyigv/\,i'tﬁa){a\ power kW/KBT 5.5 7
Bech;l?/a:i/ght kg/kr 850 1050
Masa: opcja vacuum/ i — s

Bec: BapuaHT Bakyym / Weight: vacuum option




MELLAJIKA PWZ 260-520
MIXER PWZ 260-520

MIESZANIE

XAPAKTEPNCTNKA DESCRIPTION

» I3roToBneHO 13 HepxaBeloLLelt KMCNOTOYCTONYMBOM CTanm » Made of stainless and acid-proof steel

» Melwwanku B opme OykBbl,Z", BPaLLAIOLWMECA B MPOTUBOMONOKHOM » Mixing arms in a shape of “Z” letter, rotating in opposite directions
AR EIIELIA » Fluent speed regulation 0-35 rot./min

» [nasHas perynnposka 060poTos 0-35 06p/muH » Mitsubishi touch-screen control panel

» Ynpagnerie npoueccopom Mitsubishi- cercoprbii kpan » Unloading is provided by barrel tilt and mixing arm work

R

X

PasrpysKa NpoMCXOANT NpK NOMOLY HakioHa Gapatara v Npu nomou » Machine applied for thick, heavy stuffing like KEBAB or TATAR
PaboTbl MeLLanoK

P

X

Meluanka npYMeHAETCA AngA ryctoro u Taxenoro daplia tuna KEBAB vnn
TATAR

N '

PR
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Opcje: Onumn: Options:
[] vacuum [] Bakyym [] vacuum
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FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MIESZALKA MA

CHARAKTERYSTYKA

» Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej-kwasoodpornej

» Sterowanie przy pomocy panelu dotykowego Mitsubishi

» Pokrywa unoszona hydraulicznie

» Wychylenie bebna przez sitownik hydrauliczny

» Urzadzenie moze by¢ wykorzystane jako masownica i mieszatka

» \Wyposazone jest w wymienne mieszadta

» Mozliwos¢ ptynnej regulacji obrotéw

» Automatyczne sterowanie wartosci prézni, czasu procesu, kata
pochylenia bebna, ilosci obrotéw mieszadta i temperatury (opcja)

» 2 tryby pracy : reczny i automatyczny
» Whbudowany zatadunek (opcja)

MA150 MA 300 MA 500 MA 800

EMKOCTnggE)r:GZOHgaé/ h;ahrrr]eallcapacity Vi &0 o S <D

MaKCMMnT;Z‘QTZEéVngQ charge /n 100 220 350 500

MomHocxorlcprllzlaee)?:liu/rl'rll.lir?flazlae?tjar{ve power kW/kBr 15 15 30 5.0

MowyHocTb BaK;@%H%?gnggc%?ai/n\i/%‘ﬁym pump power KUY 75 075 075 7=
Regulowana predkos¢ obrotowa mieszadta / obr./min/

PerynupoBaHHas BpallaTenbHas CKOPOCTb NepemMelleBaloLLEero ycTpoicTea o6op./MuH/ 1-25 1-25 1-25 1-25
/ Regulating arm rotation speed rot./min

et 1 [ A 02 024 024 024

ABTomaTmqecézt;lﬁggﬁz::eségleg&e/ﬁiltt;riceit?cr?/iaziu/um regulation kK 125 02l 025 0-eE)

[Mpoun3soanTENbHOCTD Baky;/h‘/{:gjrgojaﬁc%g}p\%tuum pump effectiveness m3/h 2l 20 40 20

P‘;‘;\A’A’g;i"‘;([']-ifngn"s'i'gn/s mm/mm 900x1350x1550 1000 x1500x1750 12501800 x1850 1350 x 1900 x 1900
ngjjgj"\'/igl/tage V/Hz/ B/ 3x400/50 3x400/50 3x400/50 3x400/50
. cl\;'mi/ght ke /kr 650 700 300 1100
Masa: opcja z chtodzeniem/ ka/kr 750 850 1050 1300

Bec: BapuaHT c oxnaxaeHviem /Weight: Option with cooling

Masa zatadunku stupowego dla wozkéw 200 |/
Bec MauToBOrO NogbemMHuKa Ana tenexek 200 n./ Weight of integrated kg /xr 300 300 300 300
loading system for 200l. trolleys

Masa zatadunku wbudowanego dla wézkéw 200 | (nie dotyczy wersji MA 150)/
Bec BCTpoeHHOro nogbemMHIKa Ana Tenexek 200 1. (He otHocuTses K MA 150) / kg /kr - 150 250 250
Weight of integrated loading system for 200 I. trolleys (except MA 150)




MELLAJIKA MA
MIXER MA

XAPAKTEPNCTNKA

» VI3roTOBIEHO 13 HEPKABEIOLEN KNCIOTOYCTONYMBOW CTasn P
»  YnpaBneHvie npu NoMoL ceHcopHor naHenn Mitsubishi »
» [UapaBAMYecKoe yrpaBieHre KpbiliKon »
» OTKNoHeHwve bapabaHa ryapaBINYecKM NPYBOAOM »
» O6opyaoBaHMe MOXET BbIMOMHATL MaCCUMPOBaHVe 1 nepemMellBaHme »
» OcHall|eHO 3aMeHAeMbIMI NIONACTAMN »
»  BO3MOXHOCTb MIaBHON PEryIMPOBKM 000POTOB »
» ABTOMaTUUYECKOE yrpaBsieHne ypOBHEM BaKyyMa, BpeMEHEM »

MPOJOIIKEHNA MPOLIeCca, YoM HaknoHa bapabaHa,
KONMyecTBoM 0BOPOTOB U TemMMepaTypoi (BapuaHT) »

»

X

2 PeXVMbl PaboTbl : PyYHOW 11 aBTOMATUYECKHI %

» BCTPOEHHbIN NOAbEMHVIK (BapWaHT)

DESCRIPTION
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MIESZANIE

Made of stainless and acid-proof steel

Microprocessor PLC Mitsubishi with touch screen control panel
Hydraulic cover opening

Barrel deflection by hydraulic motor

Tumbling and mixing function

Exchangeable mixing/tumbling arms

Fluent speed regulation

Automatic regulation of vacuum value, time process, angle of tilting drum,
shaft speed, temperature (option)

2 modes : manual and automatic

Integrated loading system (option)

. O
L
B
o
Opcje: Onumn: Options:
[] Zchtodzeniem [] Coxnaxaermem [] with cooling
150 5001 _QO”SKA 'e"—,. |:| Zatadunek stupowy |:| MayToBbIi E] Mast loading system
z 3 dla wozkow 200 I. NogbEMHUK ANnA for 200l. trolleys
" Z <
R U [] zatadunek Tenexek 200 1. [] Integrated
CERfYGFf,?AC,A wbudowany dla |:| BcTpoeHHbilit loading system
G wozkéw 200 I. NOLbEMHUK ANA for 200l. trolleys
aus I1SO 3001 . .
(nie dotyczy wersji Tenexek 200 n. (except for MA 150)
MA 150) (He oTHOCUTbCA K MA

150)
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FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MIESZALNIK PW 30
MELLAJIKA PW 30
MIXER PW 30

Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej-kwasoodpornej.
Wat z topatkami wprawiany jest w ruch za pomoca recznej przektadni (2 przetozenia).

Machine made of stainless and acid-proof steel.
Shaft with paddles is moveing by manual gears (2 shifts).

ObopynoBaHMe N3roTOBNEHO 13 HEPKABEIOLLEN KUCIOTOYCTONUYNBON CTanu
Ban ¢ nonaTkamu NpUBOAMMbIV B ABUMKEHWM MPY MOMOLLM PYUHOKN Nepefaun (2 ckopocTw)

PW 30

Pojemnosc catkowita/ Vi 30
EmKocTb 6apabaHa / Tank capacity

Wymiary (L x Bx H)/
Pasmepe! / Dimensions mm/mm 770 x 320 x 380



Mieszalniki s3 urzgdzeniami stuzgcymi do mieszania miesa i masy miesnej (takze innych produktow).
Konstrukcje mieszalnikow dostosowane sg do rodzaju surowca (kawatki miesa, farsze itp.) i zaktadanego rezultatu procesu mieszania.

Inwestpol produkuje cztery typy mieszalnikdw a mianowicie:

typ PW - jedno lub dwuwatowe, topatkowe lub spiralne

typ PWM - jednowatowy z mechanicznym wytadunkiem

typ PWZ - dwuwatowe z mieszadtem w ksztafcie litery "Z"

typ MA gdzie, konstrukcja ramienia mieszajgcego dostosowana jest do rodzaju mieszanego produktu.

Mieszalniki typu PW o pojemnosci 90, 1501 200 litrow oraz PWM 200 litréw s3 jednowatowe, mieszalniki typ PW 250, 350, 500, 800,
1000 litréw i PWZ sg dwuwatowe.

Mieszalniki dwuwatowe PW 250-1000 fopatkowe maja niesymetryczng komore watowa, co powoduje, ze jeden wat zachodzi za
drugi, zwiekszajgc skutecznos¢ mieszania.

Mieszalniki slimakowe PW 250-1000 posiadaja dwie komory réwnolegte i dwa niezaleznie — z oddzielnych reduktoréw napedzane
waty (spirale).

Mieszalniki PW 250-1000, PWZ i PWM oraz MA moga by¢ wyposazone w instalacje prézniowa. Na zyczenie zamawiajacego niektére
konstrukcje moga by¢ wyposazone w urzadzenia zatadowcze, w instalacje chfodzaca lub podgrzewajaca komore mieszania, a takze
w czujniki pomiaru réznych parametréw procesu mieszania.

Mewanku ABna0TCA o6opyﬂosaHmeM npeaHasHa4yeHHbIM N4 nepemelliBaHa maca M MACHOIo daapLua, a TakXe APpYrx MPOAYKTOB.
KOHCprKLLMM MeLlanok I'IpMCI'IOCO6ﬂ€HbI 0713 KOHKPETHOr O Ba CbipbA (KyCOqKVI MACa, d)apLLH/I n T.,EL.) n npeanosliaraéMoro pesysbrata
npoLecca nepemelinBaH1A.

®upma Inwestpol n3roTaBnMBaeT YeTbipe TWMa MeLWasnokK, @ UMEHHO:

TR PW — C 04HWM v ABYMA Banamu, TOMACTHbIE AW CAVIPanbHble

N PWM — C OOHWMM BafiloM 1 MEXAHMYECKOW Pa3rpy3Kom

TN PWZ — c ABymA Banamu v MeLlankon 8 popme bykebl ,Z”

TN MA rae KOHCTPYKLMA NepemellBatoLLiero nneya nprucnocobnera K Bray nepeMeLlvBatoLLero
npoayKTa

Mewanku t1mna PW emkocTbto 90, 150 1 200 nnTPOB - C 0AHMM BanoMm, Melanki Tun PW 250, 350, 800, 1000 nuTpoBble 1 PWZ — ¢
[IBYMA BasiaMu.

Mewankn ¢ asyma sanamv PW 250-1000 nonacTHble, UMEIOT HECUMMETPUYECKYIO BaSIOBYIO KAMEPY, YTO BEAET K TOMY, YTO OAMH BaSl
3aXOAWT 33 APYron, yBenuuneasa 3GHeKTMBHOCTb NepemeLLVBaHIA.

MeLwanku WwHekosble PW 250-1000 nmMetoT ABE MapaniefbHble Kamepbl v 1Ba HE3aB1CKMble Basbl (CMVMPani) NPUBOAVIMbIE B ABUXEHNE
OTAENbHBIMY pedyKTOPaMK.

Mewanku PW 250-1000, PWZ 1 PWM a Takke MA MoryT 6biTb OCHALLEHbI BaKyYMHOW YCTaHOBKOM.

Mo enaHWio 3aKasuMka HeKOTOpble KOHCTPYKLMM MOFYT OblTb OCHaLLEHbl 3arpy30UHbIMA YCTPOWCTBAMM, XONOAWAbHBIML WK
MOAOTPEBAOLLMMY  KaMepy MepemeLlnBaHnA YCTaHOBKaMKM, a TakKe AaTuvkamy M3MEPEHMA pPasHbiX MapameTpoB npoLecca
nepemeLLnBaHuA.

Mixers are devices designed for mixing meat and meat mass (and other kinds of products).

Construction of the mixers is adapted to the type of mixing material (pieces of meat, stuffing, etc.) and expected results of the mixing
process.

Inwestpol produces four types of mixers:

PW type - single or double, paddle or spiral shaft

PWM type - single shaft with mechanical unloading

PWZ type — double “Z"arm shaft

MA type — mixing arm is preparing for different types of products

PW mixers with a capacity of 90, 150 and 200 liters and PWM 200 I. are single shaft models. Mixers type PW 250, 350, 500, 800, 1000
liters and PWZ are double shaft models.

PW mixers with double shaft and with capacity 250-1000 |. have asymmetrical chamber, which means that one shaft overlap at the
second one, increasing the mixing efficiency.

PW 250-1000 with spiral shafts have two parallel chambers and two independent reducers for every shaft (spiral).

Mixers: PW 250-1000, PWZ, PWM and MA can be equipped with a vacuum system.
On request, some constructions can be equipped also with a loading device, heating or cooling system in a mixing chamber and
sensors that measure various parameters of the mixing process.
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